
ИНСТРУКЦИЯ ПО ИСПОЛЬЗОВАНИЮ И УХОДУ ЗА РАЗДЕЛОЧНОЙ ДОСКОЙ ИЗ 

НЕРЖАВЕЮЩЕЙ СТАЛИ 

• Извлеките доску из упаковки. Тщательно вымойте доску с обеих сторон теплой водой с 

использованием обычного моющего средства для посуды и мягкой губки.  Насухо вытрите 

мягкой тканью. Ваша доска готова к использованию! 

• Используйте доску на устойчивой поверхности. Убедитесь, что столешница сухая, а доска 

лежит ровно, не скользит. Для полной устойчивости можно подложить слегка влажную 

салфетку или силиконовый коврик.  

• Чередуйте стороны: у доски из нержавеющей стали обе стороны рабочие. Используйте 

доску для нарезки продуктов с минимальным выделением сока. 

•  Для сохранения внешнего вида доски не используйте для мытья агрессивные и 

абразивные моющие средства, металлические мочалки и щетки, которые могут 

поцарапать ее полировку. Не используйте для мытья доски средства, в состав которых 

входит аммиак и хлор. После мытья всегда вытирайте посуду насухо – это придаст ей 

блеск.  

• Доска идеально отмывается в посудомоечной машине, но сильно загрязненное изделие 

необходимо предварительно замочить в воде или слабом растворе моющего средства. 

• Если во время использования на поверхности доски появились мелкие темные и белые 

крапинки от соли, специй или воды, их можно легко удалить небольшим количеством 

лимонного сока или 4,5% -ым раствором уксуса. В любом случае, пятна и крапинки на 

поверхности доски, возникшие в процессе эксплуатации, не снижают функциональность и 

гигиеничность доски и не являются браком.  

• Доска из нержавеющей стали не предназначена для использования в микроволновой 

печи.  

• Оберегайте доску от ударов и грубого механического воздействия. Не используйте доску 

как подставку для разрубания крупных костей. Это может привести к деформации доски. 

• При активной ежедневной работе на доске из нержавеющей стали нож точат чуть чаще, 

как и при работе на любой твердой поверхности. Чтобы не повредилось лезвие ножа 

рекомендуем резать продукты с несильным нажимом или использовать керамические 

ножи. 

• Появились мелкие царапины? Это естественная «патина» использования, которые не 

влияют на гигиеничность. Для придания блеска можно использовать полироль для 

нержавеющей стали. 

• Избегайте падения доски на ноги и контакта острых кромок с кожей. 


